
 
 

Welcome to Silicon Valley Restaurant Weeks $35, 3‐Course Menu 
Week of October 14‐21, 2009  

 

1st 
(Choice of:) 

 

Roasted Fairytale Pumpkin Soup with White Truffle Oil and Sage 
 

Organic Hearts of Romaine Dressed with Caesar  
  

  2nd 
(Choice of:) 

  
Grilled Wild Alaskan King Salmon with Polenta, Mixed Vegetables, and an Orange and Cranberry Sauce  

  
House Made Gnocchi Truffled with Chanterelle Mushrooms, Baby Spinach, Sage and Aged Danish Blue 

  
Our Famous Braised Beef Shortribs with Asian Flavors, Forbidden Black Rice and Beans 

  
3rd 

(Choice of:) 
 

Piel de sapo melon sorbet 
 

Apple Crisp with Vanilla Ice Cream 
 ____ 
  
  
 
 

Become a Crimsonite! Give us your email address on a comment card and you’ll be in the 
Club! 

Join us for Sunday Acoustic Brunch… the food amazes! 
Gift Certificates and Catering Available! Just ask! 408-358-0175 

www.CrimsonRestaurant.com We’re also on FaceBook! Search “Crimson Restaurant” 
 

WE DO NOT ACCEPT THE PASSPORT CARD WITH THIS MENU 
 menu is subject to change…creative license and all!   


